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T 032 545 56 19  

info@concours-terroir.ch  

www.concours-terroir.ch       

     Lausanne & Courtemelon, März 2025 

 

Einladung zur Gourmet-Medienkonferenz 

Wann:  Dienstag, 8. April 2025, 9.30 – 10.30 Uhr 

Wo :   Bei Franck Giovannini : Restaurant de l’Hôtel de ville, Route 
d’Yverdon 1, 1023 Crissier VD 

   Frühstück mit Franck Giovannini ab 9.00 Uhr 

 

 

 

 

 

 

• Eröffnung des 11. Schweizer Wettbewerbs der Regionalprodukte 

• Ehrengast Kanton Waadt: Rede von Valérie Dittli, Staatsrätin, 
zuständig für die Landwirtschaft 

• Erfahrungsberichte von preisgekrönten Produzenten 2005-2023. 

• Top Chef Frank Giovannini 

• Regionalprodukte und Gemeinschaftsgastronomie. 

mailto:info@concours-terroir.ch
http://www.concours-terroir.ch/
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Liebe Medienschaffende, 

Diesen Herbst prämieren kulinarische Experten und Konsumenten zum 11. Mal die besten Schweizer 
Regionalprodukte anlässlich des Schweizer Wettbewerbs der Regionalprodukte. 150 Aussteller präsentieren 
während zwei Tagen, am 27. & 28. September 2025 ihre Produkte auf dem grossen Markt der Schweizer 
Regionalprodukte in Courtemelon (Delémont), mit 15'000 Besucher und unter dem neuen Namen « Festival 
Terroir Suisse ». Die Preisverleihung und der Gala-Abend finden am Freitagabend, 26. September 2025, in 
Delémont statt. Dieses Jahr ist der Kanton Waadt Ehrengast. Möchten Sie mehr über dieses einzigartige 
kulinarische Event erfahren, dann melden Sie sich mit dem beiliegenden Formular an der Gourmet-
Pressekonferenz an. 

Es sprechen : Valérie Dittli, Regierungsrätin VD      6’ 
 Der Staat Waadt verstärkt sein Engagement für eine gesunde und nachhaltige Gemeinschaftsverpflegung. Wie ? 

  
 Jacques Nicolet, Nationalrat, Präsident regio.garantie Romandie  6’ 
 Die Leute denken, dass Terroir Produkte teuer sind. Sie sind Landwirt und Präsident der Westschweizer Produkte: Welche 

Vision haben Sie, damit sich die Bevölkerung gute und nachhaltige Produkte leisten kann? 
 
 Michel Rochat, Präsident Vaud Promotion      6’ 
 Tourismus, Restaurants, Terroir: Wie können wir unsere Touristen mit gutem Geschmack und Nachhaltigkeit anlocken? 
 

 Das Wort der Regionen und Produkte im Dachverband regio.garantie 6’ 
 Mehrwert der Medaillen für ein Produkt pro Kanton JU BE VD NE FR VS GE und AOP & IGP-Produkte? 
 

Olivier Girardin, Christian Tschanz, « Festival Terroir Suisse »   6’ 
 Welche Ziele und Auswirkungen hat der Schweizer Wettbewerb? Nutzen für Produzenten, Tourismus und Restaurants? 

Wahrnehmungen nach 20 Jahren? Erwartungen für die Zukunft ? 

 
Olivier Boillat, Kommunikation «Festival Terroir Suisse»    6’ 

 Was erwartet Sie? Programm der Feierlichkeiten? 

 
Franck Giovannini, Sternekoch       6’ 

 Sind Terroir Produkte nur etwas für eine Minderheit? In einem der grössten Restaurants der Schweiz, was sind Ihre 
Bedürfnisse? Wie lange ist der Beschaffungsweg? Ihre Vision von einer Schweiz, die sich geschmackvoll und nachhaltig 
ernährt? 

 
Fragen der Medien. 
 
 

Programm :  

▪ Vorstellung des Ehrengastes und des Programms des Schweizer Wettbewerbs der Regionalprodukte 
2025 sowie Informationen zur Anmeldung an den Wettbewerb der Regionalprodukte 

▪ Konferenz „Wie kann man die Gastronomie auf dem Weg zu mehr Nachhaltigkeit und Regionalität 
begleiten?“. 

▪ 10.45 Uhr Möglichkeit die Verkaufsstelle „L'esprit du fruit“ Valentin Blondel, Obstbauer und Laden in 
Crissier, zu besuchen (5 Min. zu Fuss. Rue d'Yverdon 19, 1023 Crissier). Lieferant von Franck Giovannini.  

Freundliche Grüsse. 

Dr Olivier Girardin   Olivier Boillat     
Direktor   Kommunikationsverantwortlicher 
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Anmeldung zur Gourmet-Pressekonferenz 

 

Wann:  Dienstag, 8. April 2025, 9.30 – 10.30 Uhr 

Wo :   Bei Franck Giovannini : Restaurant de l’Hôtel de ville, 
Route d’Yverdon 1, 1023 Crissier VD. 

   Frühstück mit Franck Giovannini ab 9h00. 

 

 Das lasse ich mir nicht entgehen: Ich bin an der Gourmet-Pressekonferenz dabei! 

 Ich wünsche weitere Auskünfte, bitte kontaktieren Sie mich. 

 Ich kann nicht dabei sein, bin aber an Unterlagen interessiert. 
 

 

Medium:  ..............................................................................................  

Name, Vorname:  ..............................................................................................  

Adresse:  ..............................................................................................  

Datum und Unterschrift:  ..............................................................................................  

 
Information und Anmeldung:     Ehrengast VD : 
Olivier Boillat, Kommunication   Cédric Destraz 
Fondation Rurale Interjurassienne   Vaud Promotion 
CP 65, 2852 Courtemelon   Av. Général -Guisan 48, 1009 Pully 
Tel: 078 / 757 08 78   Tel. 032 545 56 19  Tél 021 613 26 18 Tél 079 564 49 41 

olivier.boillat@frij.ch    cedric.destraz@vaud-promotion.ch 
www.concours-terroir.ch    www.vaud.ch 
 
 
 
 

mailto:olivier.boillat@frij.ch
mailto:cedric.destraz@vaud-promotion.ch
http://www.concours-terroir.ch/
http://www.vaud.ch/


 

 Compétition nationale suisse Médailles d'excellence sensorielle 

 Marché des terroirs suisses Meilleurs producteurs suisses 

 

 

Pressemitteillung 
Schweizer Produkte sind beliebt: Mehrere Tausend Personen werden am 11. grossen Schweizer 
Markt & Wettbewerb der Regionalprodukte in Courtemelon (JU) erwartet: 27. Und 28. September 
2025. Die Veranstaltung wird auf Schweizer Ebene zum „Festival Terroir Suisse“ erweitert. Der 
diesjährige Ehrengast ist der Kanton Waadt. 

Die Anmeldung für den 11. Schweizer Wettbewerb der Regionalprodukte ist offiziell eröffnet. 
Interessierte Produzentinnen und Produzenten können sich ab sofort online einschreiben. Alle 
zwei Jahre kehrt der Schweizer Markt & Wettbewerb der Regionalprodukte zurück und freut sich über 
seine Beliebtheit. Über 1'200 Spezialitäten aus der ganzen Schweiz werden um die nationalen Medaillen 
wetteifern. Die regionalen Produkte werden anonym von fünf Expertenjurys - bestehend aus Fachleuten, 
Produzenten und Konsumenten - bewertet. Die besten Produkte werden mit einer Gold-, Silber- oder 
Bronzemedaille ausgezeichnet. Unter den rund 30 Schweizer Regionalmarken werden auch die 
Produkte von VAUD CERTIFIÉ D'ICI am Schweizer Wettbewerb der Regionalprodukte vertreten sein. 

Markt der Schweizer Regionalprodukte: Am grossen Regionalmarkt, der am 27. und 28. September 
2025 in Delémont-Courtemelon stattfindet, können die Besucher, Produzenten von allen Schweizer 
Regionen treffen, mit dem Kanton Waadt als Ehrengast. Auf Wunsch können die Produzenten einen 
Stand halten und ihre besten Produkte zum Verkauf und zur Degustation anbieten, auch als 
„Restaurantbetriebe“. Die Verbraucher können, die mit einer Medaille ausgezeichneten und zum Kauf 
angepriesene Produkte ausfindig machen. Die Geschmacks-Workshops werden von Bäuerinnen und 
Köchen organisiert. Sie führen die Gruppen durch den Markt, um ihre Körbe zu füllen. Diese Produkte 
werden dann gemeinsam mit der Gruppe verkostet und kommentiert. 

Internationale Konferenz „Nachhaltige Restauration“. Am Rande des 11. Schweizer Wettbewerbs 
der Regionalprodukte wird eine Konferenz organisiert. Sie findet am 26. September 2025 in der Rue 
Emile-Boéchat 85, Cinemont, 2800 Delémont JU statt. Die Konferenz bietet die Möglichkeit, über die 
wirtschaftliche, ökologische und soziale Entwicklung von Regionalprodukten als Antrieb der lokalen 
Wirtschaft nachzudenken. Ziel der Konferenz ist es,  

• Vernetzung der wichtigsten Akteure, die für die Förderung und Wertschöpfung regionaler 
Produkte zuständig sind,  

• Ermittlung der Bedürfnisse und Erwartungen der verschiedenen Partner;  

• Hervorhebung bewährte Praktiken, welche die Entwicklung und Wertschöpfung der Agrar- und 
Lebensmittelketten, insbesondere der regionalen Produkte ermöglichen;  

• Den Akteuren der verschiedenen Agrar- und Lebensmittelketten, Instrumente und Denkanstösse 
bieten, den Akteuren, die auf die Wertschöpfung auf jeder Ebene abzielen und es ihnen so 
ermöglichen, dem Antrieb der regionalen Entwicklung beizutragen. 

Die „Verleihung der Medaillen“ findet am Freitag, 26. September, in Anwesenheit von Bundesrat Guy 
Parmelin, im Cinemont in Delémont statt, gefolgt von einem Gala-Abend in einem herzlichen und 
festlichen Rahmen, um so die mit einer Medaille ausgezeichneten Produzenten und ihre regionalen 
Spezialitäten zu ehren. Ein herzliches Dankeschön an unsere 32 Schweizer Partner für ihre 
Unterstützung. 

Concours suisse des produits du terroir  Concorso svizzero dei prodotti regionali 
Schweizer Wettbewerb der Regionalprodukte Swiss local food competition 

Fondation Rurale Interjurassienne 
2852 Courtemelon 

e-mail :info@concours-terroir.ch Internet :www.concours-terroir.ch 
Contacts : olivier.boillat@frij.ch T 078 / 757 08 78 

mailto:info@concours-terroir.ch
http://www.concours-terroir.ch/
mailto:olivier.boillat@frij.ch
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Highlights 2025 
 
• Nationaler Wettbewerb mit über 1'200 eingereichten Produkten. 

• Teilnahme von 400 Produzentinnen und Produzenten aus der ganzen Schweiz. 

• Markt der Schweizer Terroirs: 150 Schweizer Produzentinnen und Produzenten  

• Traktorfahrten für die Besucher, bei denen Junglandwirte dem Publikum ihren Beruf 

erklären. 

• Ehrengast Kanton Waadt. 

• Veranstaltung Mutterkuh Schweiz: Finale der Barbecue Schweizer Meisterschaft. 

• Ausstellung von Fleischrinderrassen. 

• Geschmacks-Workshops mit Sterneköchen. 

• «Feinschmecker Animationen»: 35 Geschmacksanimationen, bei denen die Produzenten, 

Gastronomen und Juroren des Schweizer Wettbewerbs der Regionalprodukte im Mittelpunkt 

stehen. 

• Gourmet-Allee für die Gastronomie. 

• Gala-Abend und Medaillenverleihung am Freitag, 26. September 2025 mit Guy Parmelin und 

Staatsräten des Kantons Waadt und Jura. 

• Internationale Konferenz „Wie kann man die Gastronomie auf dem Weg zu mehr 

Nachhaltigkeit und Regionalität begleiten?“. 

 

 


