
 

 Compétition nationale suisse Médailles d'excellence sensorielle 

 Marché des terroirs suisses Meilleurs producteurs suisses 

 

 

T 032 545 56 19  

info@concours-terroir.ch  

www.concours-terroir.ch       

     Lausanne & Courtemelon, mars 2025 

 

Invitation Conférence de presse gourmande 

Quand :  Mardi 8 avril 2025, 9h30 à 10h30 

Où :   Chez Franck Giovannini : Restaurant de l’Hôtel de ville, 
Route d’Yverdon 1, 1023 Crissier VD 

   Petit-déjeuner terroir avec Franck Giovannini dès 9h00 

 

 

 

 

 

 

• Lancement du 11e Concours Suisse des produits du terroir 

• Le Canton de Vaud Hôte d’honneur 2025: intervention de 
Valérie Dittli, conseillère d’État en charge de l’agriculture 

• Présentations de produits régionaux participant au Concours 
Suisse 

• Frank Giovannini nous reçoit, nous régale et explique sa vision 

• Terroir & Restauration collective. 

mailto:info@concours-terroir.ch
http://www.concours-terroir.ch/
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Aux médias, 

Cet automne, les experts culinaires et les consommateurs récompenseront les meilleurs produits 
régionaux suisses lors du 11e Marché & Concours suisse des produits du terroir. La remise des prix et 
la soirée de gala auront lieu le vendredi soir 26 septembre 2025 à Cinémont à Delémont, ainsi qu’une 
conférence sur la place des produits régionaux dans la restauration collective. Les 27 & 28 septembre 
2025, pendant deux jours, 150 exposants présenteront leurs produits au grand marché des produits 
régionaux suisses, qui devient le « Festival Terroir Suisse », nouvelle appellation qui regroupe les 
différentes facettes de ces 3 jours de festivités. 15'000 visiteurs sont attendus de toutes les régions 
suisses. Cette année, le canton de Vaud est l'invité d'honneur. Si vous souhaitez en savoir plus 
sur cet événement culinaire unique en Suisse, merci de vous inscrire à la conférence de presse 
gourmande, à l'aide du formulaire ci-joint. 

Programme : Valérie Dittli, Conseillère d’Etat VD      6’ 
 L’État de Vaud renforce son engagement pour une restauration collective saine et durable. Comment ?. 

 
 Jacques Nicolet, Conseiller national, Président regio.garantie Romandie 6’ 
 Dans la tête des gens, le terroir coûte cher. Vous êtes agriculteur et président des produits romands : 

quelle vision afin que la population puisse se payer de bons produits et durablement ? 
 
 Michel Rochat, Président Vaud Promotion      6’ 
 Tourisme, restaurants, Terroir : comment attirer nos touristes par le bon goût et la durabilité ? 
 
 Parole aux régions au sein de la faitière regio.garantie    6’ 
 Plus-values des médailles pour un produit par canton JU BE VD NE FR VS GE et produits AOP & IGP ? 
 

Olivier Girardin, Christian Tschanz, Festival Terroir Suisse    6’ 
 Quels objectifs et retombées du Concours Suisse ? Utilités pour les producteurs, tourisme et 

restaurants ? Perceptives après 20 ans ? Attentes pour le futur ? 

 
Olivier Boillat, Communication Festival Terroir Suisse    6’ 

 Ce qui va se passer ? Programme des festivités. 

 
Franck Giovannini, le chef étoilé nous accueille     6’ 

 Le terroir est-il réservé à une minorité ? Dans l’une des plus grandes tables de Suisse, quels sont vos 
besoins ? Quel est votre rayon d’approvisionnement ? Votre vision d’une Suisse qui se nourrirait avec 
goût et durablement ? 
 
Questions par les médias. 

Contenu :  

▪ Présentation de l’Hôte d’honneur et du programme du 11e Concours Suisse des produits 
du terroir, informations sur l’inscription et participation au Festival Terroir Suisse. 

▪ Rôle des produits régionaux pour l’économie, le tourisme et la culture. 

▪ Utilités du Concours Suisse aux yeux des producteurs et des régions suisses. 

▪ Conférence « Comment accompagner la restauration vers plus de durabilité et plus de 
régionalité ? ». 

▪ 10h45 Possibilité de visiter le point de vente « L’esprit du fruit » Valentin Blondel, 
arboriculteur et magasin à Crissier (5 min à pied. Rue d’Yverdon 19, 1023 Crissier). 
Fournisseur de Franck Giovannini. 

Cordiales salutations. 

Dr Olivier Girardin   Olivier Boillat     
Directeur   Responsable communication 



 

 Compétition nationale suisse Médailles d'excellence sensorielle 

 Marché des terroirs suisses Meilleurs producteurs suisses 

 

 

 

 

 

Inscription à la  

Conférence de presse gourmande 

Quand :  Mardi 8 avril 2025, 9h30 - 10h30 

Où :   Chez Franck Giovannini : Restaurant de l’Hôtel de ville, 
Route d’Yverdon 1, 1023 Crissier. 

 

 Je confirme ma présence à la Conférence de presse gourmande. 

 J’ai des questions ou demandes, merci de bien vouloir me contacter. 

 Je ne pourrai pas être présent(e), merci de m'envoyer les documents. 
 

Média :  ...................................................................................  

Nom, Prénom :  ...................................................................................  

Adresse :  ...................................................................................  

Date et signature :  ...................................................................................  

Renseignements et inscriptions :    Hôte d’honneur VD : 
Olivier Boillat, Communication   Cédric Destraz 
Fondation Rurale Interjurassienne   Vaud Promotion 
CP 65, 2852 Courtemelon   Av. Général -Guisan 48, 1009 Pully 
Tel: 078 / 757 08 78   Tel. 032 545 56 19  Tél 021 613 26 18 Tél 079 564 49 41 

olivier.boillat@frij.ch    cedric.destraz@vaud-promotion.ch 
www.concours-terroir.ch    www.vaud.ch 
 
 
 

mailto:olivier.boillat@frij.ch
mailto:cedric.destraz@vaud-promotion.ch
http://www.concours-terroir.ch/
http://www.vaud.ch/
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Communiqué de presse 
Les produits suisses ont la cote : plusieurs milliers de personnes 
sont attendues les 27 et 28 septembre 2025 au 11e grand Marché & 
Concours suisse des produits du terroir à Courtemelon (JU). La 
manifestation s’agrandit au niveau suisse pour devenir « Festival 
Terroir Suisse ». Cette année, l’hôte d’honneur sera le Canton de 
Vaud. 

Le 11e Concours suisse des produits du terroir est officiellement ouvert. Les 
productrices et producteurs intéressés peuvent s’inscrire dès maintenant. Tous les 2 
ans, le Marché & Concours Suisse des produits du terroir revient et se réjouit de sa 
popularité. Plus de 1’200 spécialités de toute la Suisse s'affronteront pour obtenir les 
médailles nationales. Les produits régionaux seront évalués de manière anonyme par cinq 
jurys d'experts - composés de spécialistes, producteurs et consommateurs. Les meilleurs 
produits recevront une médaille d'or, d'argent ou de bronze. Parmi la trentaine de marques 
régionales suisses, les produits VAUD CERTIFIÉ D’ICI seront présents sur le Concours 
Suisse des produits du terroir. 

Marché des terroirs suisses : le public pourra rencontrer les producteurs de toutes les 
régions suisses, lors du grand Marché des terroirs, qui aura lieu à Delémont-Courtemelon, 
les 27 et 28 septembre 2025. Toutes les régions de Suisse sont représentées, avec comme 
hôte d’honneur cette année, le Canton de Vaud. Les producteurs peuvent tenir un stand, 
faire déguster et vendre leurs meilleurs produits, y compris sur le mode « restauration ». Le 
consommateur pourra repérer les produits médaillés et les acheter. Les Ateliers du goût sont 
organisés par les paysannes et les chefs du pays. Ils conduiront les groupes au travers du 
marché pour remplir leur panier. Ces produits sont ensuite dégustés avec le public et 
commentés.  

Conférence internationale « Restauration durable ».  Une conférence est organisée en 
marge du 11e Concours suisse des produits du terroir. Elle aura lieu le 
26 septembre 2025, rue Emile-Boéchat 85, Cinemont, 2800 Delémont JU. La conférence 
permet de réfléchir sur le développement économique, écologique et social des produits 
régionaux, moteurs de l’économie locale. Elle a pour objectifs de mettre en réseau les 
acteurs clés, chargés de la promotion et de la mise en valeur des produits régionaux, 
d’identifier les besoins et attentes de ces différents partenaires, mettre en exergue les 
bonnes pratiques permettant de développer et mettre en valeur les filières agro-alimentaires 
et en particulier les produits régionaux, proposer aux acteurs des différentes filières agro-
alimentaires des outils et pistes de réflexion visant à la création de valeur à chaque niveau 
leur permettant ainsi d’agir en moteur de développement régional.  

La « remise des médailles » se déroulera en présence du Conseiller fédéral Guy Parmelin, 
vendredi 26 septembre à Cinemont-Delémont et sera suivie d’un repas de gala dans un 
cadre convivial et chaleureux. Cette soirée a pour objectif de mettre à l’honneur les 
producteurs médaillés et leurs spécialités régionales. Un grand merci à nos 32 partenaires 
suisses pour leur soutien. 

Concours suisse des produits du terroir  Concorso svizzero dei prodotti regionali 
Schweizer Wettbewerb der Regionalprodukte Swiss local food competition 
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Fondation Rurale Interjurassienne 

2852 Courtemelon 
e-mail :info@concours-terroir.ch Internet :www.concours-terroir.ch 

Contacts : olivier.boillat@frij.ch T 078 / 757 08 78 
 

 
 

Points forts 2025 
 
• Concours national avec plus de 1'200 produits en compétition 

• En provenance de 400 productrices et producteurs de toute la Suisse 

• Marché des terroirs suisses : 150 productrices et producteurs suisses  

• Balades en tracteur pour grand public, par les jeunes agriculteurs expliquant 

leur métier au public 

• Hôte d’honneur Canton de Vaud 

• Evénement Vache Mère suisse : finales des championnats suisses de Barbecue 

• Exposition de vaches des races à viande  

• Ateliers du goût avec les chefs étoilés 

• La ronde des producteurs : 35 animations du goût mettant en lumières les 

producteurs, restaurateurs et jurés du Concours suisse des produits du terroir 

• Allée gourmande pour la restauration 

• Soirée de gala et remise des médailles le vendredi 26 septembre 2025 avec Guy 

Parmelin, l’ensemble des Conseils d’Etat VD et JU 

• Conférence internationale « Comment accompagner la restauration vers plus de 

durabilité et plus de régionalité ? ». 

 

 

mailto:info@concours-terroir.ch
http://www.concours-terroir.ch/
mailto:olivier.boillat@frij.ch

